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Four pour la cuisson d/ aliments 



La presente invention est relative aux fours pour la 

5 cuisson d' aliments. 

Plus particulierement, 1 ' invention . concerne, parmi 
ces fours, ceux comprenant une enceinte destinee a recevoir 
les aliments a chauffer et a contenir une atmosphere de 
cuisson, cette enceinte comportant deux parois horizontals, 
10 formant respectivement une sole et une voute, reliees par au 
moins deux parois laterales verticales, cette enceinte etant 
fermee par au moins une porte egalement verticale, et 
communiquant avec l'exterieur par une ouverture d' evacuation 
des gaz en surpression dans 1* enceinte. 
15 on connalt deja des fours de ce type, comprenant 

event uellement des moyens de production de vapeur. Ces fourg, 
present ent 1' inconvenient de ne pas permettre un contr61& 
fiable de- l'humidite dans 1' enceinte. En particulier, ±1 
n'est generalement pas tenu compte dans ces fours de 
20 l'humidite produite par les aliments eux-memes . 

La presente invention a notamment pour but de 
pallier cet inconvenient. 

A cet effet, on prevoit selon 1' invention, un four 
qui, outre les caracteristiques deja mentionnees, est 
25 caracterise par le fait qu' il comprend une premiere sonde de 
temperature pour mesurer la temperature des gaz issus de 
1' ouverture d' evacuation. 

Grace a cette disposition, il est possible de faire 
un calcul du taux d'humidite dans 1' enceinte a partir de la 
30 temperature mesuree avec la premiere sonde et a partir 
d'abaques. La cuisson peut etre adaptee au taux d'humidite 

ainsi determine. 

Dans des modes de realisation preferes de 
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l 1 invention, on peut eventuellement avoir recours en outre a 
l f une et/ou a l 1 autre des dispositions suivantes : 

- il comprend des moyens de calcul du taux 
d'humidite dans le four en fonction de la temperature 

5 mesuree sur la premiere sonde ; 

- il comporte une deuxieme sonde de temperature pour 
mesurer une temperature de reference ; 

- le taux d'humidite dans le four est r6alis6 par 
les moyens de calcul a partir de la mesure des temperatures 

10 mesurees sur les premiere et deuxieme sondes ; 

- il comporte : 

_ • ^J Ls P.9? i J : A f _., d J: 9A?y?*L® .._..P9ur_ _chauf f.e.r. 

I 1 atmosphere de cuisson, 

. une turbine, disposee £ l'interieur de 

15 1' enceinte, pour brasser 1' atmosphere de cuisson chauffee 
par le dispositif de chauffe, cette turbine creant une zone 
de depression dans l 1 enceinte, et 

. une entree d'air debouchant sensiblement dans 
ladite zone de depression de la turbine ; grace a cette 

20 disposition, on peut faire rentrer de l'air dans 1' enceinte 
pour assecher, notamment en fin de cuisson, 1' atmosphere qui 
y regne ; on peut ainsi, par exemple, rendre un aliment plus 
croustillant ; grace a cette disposition, il est aussi 
possible de faire rentrer de l'air dans 1' enceinte pour 

25 refroidir plus rapidement 1' atmosphere de cuisson, si cela 
s'avdre opportun dans un cycle de cuisson ; cette 
disposition permet aussi de brasser l'air frais rentrant 
dans 1' enceinte, grace £ la turbine, des son passage par 
I 1 entree d'air ; ceci presente un avantage par rapport aux 

30 dispositions selon lesquelles 1' entree d'air se fait en haut 
ou en bas de 1' enceinte et refroidit respectivement les 
plateaux du haut ou du bas ; grace a 1' invention, il est 
done possible d f avoir, dans 1' enceinte, une temperature plus 
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homogene ; 

- il comporte une chambre au moins en partie reraplie 
d'un liquide dont le volume est adapte pour varier entre un 
niveau haut et un niveau bas, cette chambre de regulation 

5 communiquant avec 1' entree d'air ; 

- il comporte un conduit d» admission qui s'etend 
entre une extremite haute et une extremite basse, 
1» extremite haute debouchant hors de la chambre de 
regulation et de 1' enceinte, et 1' extremite basse etant 

10 obturee par le liquide, lorsque le niveau du liquide 
correspond sensiblement a son niveau haut ; 

- il comporte une chambre d* evacuation au moins en 
partie remplie d'un liquide dont le volume est adapte pour 
varier entre le niveau haut et le niveau bas, cette chambre 

15 d' evacuation communiquant avec la chambre de regulation ; 

- il comporte un boitier de regulation comportanfc. 
lui-meme la chambre de regulation et la chambre- 
d' evacuation, ces deux chambres const ituant des volumes au 
moins partiellement separes l'un de 1' autre, communiquant 

20 entre eux par un passage restreint adapte pour laisser 
circuler le liquide entre ces chambres ; 

- il comporte un tube d' evacuation s'etendant entre 
l'ouverture d' evacuation et une extremite haute debouchant, 
dans la chambre d' evacuation au-dessus des niveaux haut et 

25 bas du liquide ; 

- il comporte une cheminee s'etendant entre une 
premiere extremite communiquant avec l'exterieur de la 
chambre de regulation et une deuxieme extremite arrivant au- 
dessus du niveau haut du liquide, cette deuxieme extremite 

30 laissant les gaz en surpression dans 1' enceinte s'echapper, 
via le tube d* evacuation ; 

- la deuxieme sonde de temperature est placee dans 
le boitier de regulation au-dessous du niveau bas du 
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liquide / 

- la premiere sonde de temperature est placee dans 
la chambre d f evacuation au-dessus du niveau haut du 
liquide ; ainsi, lorsque la temperature des gaz provenant de 

5 l 1 enceinte augmente, la temperature de l f eau dans le boitier 
de regulation augmente et la gamme de temperature sur 
laquelle 1 T humidity peut etre calculee, est augmentee ; 

- il comporte des moyens de production de vapeur 
adaptes pour fournir de la vapeur dans l f enceinte. 

10 D'autres aspects r buts et avantages de 1' invention 

apparaitront a la lecture de la description de plusieurs 

modes de realisation. _ _ 

L' invention sera egalement mieux comprise a 1'aide 
des dessins, sur lesquels : 

15 - la figure 1 est une vue schematique en perspective 

d'un premier mode de realisation du four selon 1' invention ; 

- la figure 2 est un plan schematique du four 
represents sur la figure 1, sur lequel, en particulier, 
1' enceinte de ce four est representee en coupe dans un plan 

20 vertical perpendiculaire a la paroi de fond, coupant la 
paroi de fond et le dispositif de chauffe sensiblement par 
le milieu ; 

- la figure 3 est une vue en perspective du circuit 
de ref roidissement de la voute du four represents sur les 

25 figures 1 et 2 ; 

- la figure 4 represente schSmatiquement , de maniere 
analogue a la figure 2, une variante du boitier de 
regulation du four represents sur la figure 2 ; 

- la figure 5 represente schematiqueraent , de maniere 
30 analogue a la figure 3, une variante en perspective du 

circuit de ref roidissement de la voute du four represente 
sur les figures 2 et 3 ; 

- la figure 6, represente schSmatiquement , selon une 



5 

vue analogue a celle de la figure 2, un deuxieme mode de 
realisation du four selon 1' invention ; 

- la figure 7, represente schematiquement, selon une 
vue analogue a celles des figures 2 et 6, un troisieme mode 

5 de realisation du four selon 1' invention ; et 

- la figure 8 represente schematiquement, selon une 
vue analogue a celles des figures 2, 6 et 7, un quatrieme 
mode de realisation du four selon 1' invention .. 

Sur les differentes figures, les memes references 
10 designent des elements identiques ou similaires. 

D'autres aspects, buts et avantages de 1' invention 
apparaitront a la lecture de la description d' un de ses 
modes de realisation. 

Quatre exemples de modes de realisation du four 
15 selon 1' invention sont decrits ci-dessous en relation avec 

les figures 1 a 8 . 

Selon le premier mode, represente sur la figure 1> 
le four 1 selon 1' invention comprend une enceinte 2 (ou 
moufle) contenue dans un coffrage 3. Ce coffrage 3 comporte 
20 des moyens de regulation 4 de la temperature dans 1' enceinte 
.2, ainsi qu'une porte 5 destinee a 1' introduction des 
aliments a chauffer et/ou a cuire dans 1' enceinte • 2 . 

L' enceinte 2 a une forme sensiblement 
parallelepipedique avec une face avant 6, ouverte ou f ermee 
25 par la porte 5, une paroi de fond 7 opposee a la face avant 
6, deux parois laterales 8 verticales, entre la face avant 6 
et la paroi de fond 7, ainsi qu'une sole 9 et une voute 10 
formant deux parois horizontales . Toutes ces parois sont 
constitutes de toles m<§talliques . 
30' Comme represente sur la figure 2, 1' enceinte 2 

comporte egalement un dispositif de chauffe 11, une turbine 
12, une grille de protection 13 et des glissieres 14. 

Le dispositif de chauffe 11 est dispose a 



I'int6rieur de 1' enceinte 2, en regard de la turbine 12. 
Selon le present mode de realisation, il s'agit d'un bruleur 
a gaz de combustion, II est aliments en gaz de combustion 
par un conduit 15. Ce brQleur 11 est allume par une 
electrode 16 alimentee electriquement par un fil 17 arrivant 
dans le bruleur 11 par le conduit 15. Ce bruleur 11 comporte 
egalement un dispositif de controle de flamme 16a, par 
exemple par ionisation, raccorde a un boitier de controle 
(non represents) par un fil 17a. Les fils 17 et 17a sortent 
du conduit 15, au niveau de presse-etoupe . 

Le gaz de combustion est avantageusement un melange 
.§^?/5A z .r - ?e _ melange_ est realise__au _ niveau. d' un_ m.el.angeur .. 18 ^_ 
L' alimentation d'air se fait via un surpresseur 19. Ainsi, 
le melange air/gaz arrive au niveau du brQleur 11 en legere 
surpression. 1/ alimentation en gaz de combustion est geree 
par des moyens electroniques (non reprtsentts) . En cas 
d' arret" du bruleur 11, par exemple lorsqu'une temperature de 
consigne est atteinte, une legere pression est maintenue par 
le surpresseur 19 afin d'eviter toute remontee de vapeur 
dans le melangeur 18. 

La turbine 12 est montee sensiblement au centre de 
la paroi de fond 7. Elle est constitute d T un disque 2 0 
centre sur un axe de rotation 21. En peripherie de ce disque 

20, la turbine 12 comporte une pluralite de pales 22 
regulierement angulairement reparties autour de l'axe de 
rotation 21. Ces pales 22 sont par exemple constitutes de 
lamelles rectangulaires planes s ' etendant dans un plan 
sensiblement perpendiculaire au disque 20 et passant par 
I'axe de rotation 21. Cette symetrie par rapport a l'axe de 
rotation 21 permet de faire tourner les pales dans les sens 
horaire et anti-horaire, de maniere equivalente. La turbine 
12 est entrainee en rotation, autour de l'axe de rotation 

21, par un moteur 24, par exemple tlectrique. Le sens de 
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rotation de la turbine 12 est avantageuseraent alterne 
periodiquement . La turbine 12 permet de repartir 1 1 6nergie 
calorifique dans l 1 enceinte 2. 

Lors de leur rotation, les pales 22 parcourent une 
5 trajectoire circulaire centree sur l'axe de rotation 21 et 
delimitent un espace central 23. 

Le bruleur 11 est dispose en regard de l f espace 
central 23. Une partie de ce bruleur 11 penetre 
eventuellement dans cet espace central 23. 
10 La grille de protection 13 s'6tend dans un plan 

vertical en regard du disque 20, devant le bruleur 11 et la 
turbine 12, relativement a 1' espace de cuisson 25 destine a 
recevoir les aliments a chauffer et situe entre ce bruleur 
11 et la porte 5. 
15 Les glissieres 14, au norabre de dix paires, sont 

dispos6es sensiblement horizontalement sur les parous 
laterales 8. Chaque paroi laterale 8 comporte une glissiei;e 
14 de chaque paire. Ces glissieres 14 permettent .de 
maintenir des plateaux 26 sur lesquels sont disposes les 
20 aliments a chauffer et/ou a cuire. Avantageusement , les 
plateaux 26 comportent des fonds perfores 27. 

L* enceinte 2 communique avec I'exterieur par une 
ouverture d f evacuation 28. Cette ouverture d' evacuation 28 
permet de laisser s'echapper 1' atmosphere de cuisson 
25 contenue dans 1' enceinte 2, lorsque cette atmosphere est en 
surpression par rapport a la pression exterieure a 
I 1 enceinte 2. Cette ouverture d' Evacuation 28 est situ6e en 
dessous du dispositif de chauffe 11. Plus precisement, 
1" ouverture d' evacuation 28 d^bouche au niveau du point 
30 sensiblement le plus bas de la sole 9. En effet, dans le 
mode de realisation decrit ici, la sole 9 comporte des pans 
inclines vers le bas en direction d'un point situe 
sensiblement en son milieu. 
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Les condensats formes dans l 1 enceinte 2 s ' ecoulent 
le long des pans inclines en direction de 1 ' ouverture 
d r evacuation 28, & partir de laquelle ils sont evacues vers 
.l'exterieur de 1 ! enceinte 2. A cette fin, 1 ' ouverture 
5 d 1 evacuation 28 communique avec un siphon 29. Lorsque le 
siphon 29 est rempli, c'est-a-dire en condition normale 
d f utilisation, le liquide maintenu dans le fond du siphon 29 
empeche la remontee d'air frais vers 1' ouverture 
d f evacuation 28, et done vers l 1 enceinte 2, contribuant 
10 ainsi a la stabilite et a 1 T homogeneisation de la 
temperature dans cette enceinte 2, en 6vitant 1 1 introduction 

xiL air .f rais^pax^X 1 .oiavexture.. dJLeva.c^ati,on 2.8.. ... _ 

Ces condensats peuvent provenir des aliments en 
cours de cuisson dans 1' enceinte 2 et/ou de moyens de 
15 production de vapeur 30 adaptes pour fournir de la vapeur 
dans I 1 enceinte 2. 

Selon une variante non representee du present mode 
de realisation, 1' ouverture d* evacuation 28 peut deboucher 
au niveau de l'une des parois laterales 8 et/ou de fond 7 de 
20 l 1 enceinte 2. Dans ce cas, les condensats sont evacuds par 
des moyens differents. Selon encore une autre variante, 
1' ouverture d 1 evacuation 28 est situee au niveau de la 
jonction de 1 1 une des parois laterales 8 ou de fond 7 et de 
la sole 9. 

25 Le four 1 selon le mode de realisation de 

l f invention decrit ici, comporte un boitier de regulation 
31. Ce boitier de regulation 31 comporte une chambre 
d 1 Evacuation 32 et une chambre de regulation 33. La chambre 
d 1 evacuation 32 et la chambre de regulation 33 communiquent 

30 entre elles par un passage restreint 51. 

Le boitier de regulation 31 est situe dans le 
coffrage 3, derriere la paroi de fond 7 avec laquelle il 
communique par 1 1 intermediaire d'une entree d'air 44. 
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Le boltier de regulation 31 est en partie rempli 
d'eau grace a une alimentation d'eau 34. Le niveau de l'eau 
dans le boitier de regulation 31 est contrdle grace a un 
premier trop-plein 35 qui s'ecoule au niveau du siphon 29. 
5 Ainsi, meme lorsque lea condensats sont insuffisants pour 
empecher la remontee d'air frais par le siphon 29, ce 
•dernier peut etre rempli directement par 1 ' alimentation 
d'eau 34, via le premier trop-plein 35. 

Le niveau d'eau dans le boitier de regulation 31 
10 peut egalement etre controle grace a une vanne de vidange 
36. Cette vanne de vidange 36 contrdle le debit de l'eau 
dans un conduit de vidange 37 reliant le fond du boitier de 
regulation 31 au siphon 29. 

Le volume de l'eau, dans le boitier de regulation 
15 31, et done dans la chambre d' evacuation 32, varie entre un 
niveau haut, correspondant a la hauteur du premier trop- 
plein 35, et un niveau bas, correspondant a la hauteur de La 
jonction du conduit de vidange 37 avec le boitier de 
regulation 31. 

20 Un tube d' evacuation 38 s'etend entre l'ouverture 

d' evacuation 28 et une extremite haute 39 debouchant dans la 
chambre d' evacuation 32 au-dessus des niveaux haut et bas de 
l'eau dans la chambre de regulation 32. Ce tube d' evacuation 
38 debouche entre l'ouverture d' evacuation 28 et le siphon 

25 29. 

La chambre d' evacuation 32 communique egalement avec 
une cheminee 40. Cette cheminee 40 s'etend entre une 
premiere extremite 41 situee a l'exterieur de la chambre 
d' evacuation 32 et une deuxieme extremite 42 situee au- 
30 dessus du niveau haut de l'eau. Lorsque la pression augmente 
dans 1' enceinte 2, les gaz contenus dans 1' enceinte 2 
s'echappent par l'ouverture d' evacuation 28, puis par le 
conduit d' evacuation 38 et la cheminee 40. 
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La chambre de regulation 33 est accolee, dans le 
present mode de realisation, £ la chambre d' evacuation 32. 
La chambre de regulation 33 et la chambre d' evacuation 32 
sont separees par une cloison 43. La cloison 43 ne separe 
5 pas de maniere completement hermetique les chambres 
d f evacuation 32 et de regulation 33. En effet, cette cloison 
43 limite, sans les empecher completement , les echanges 
gazeux et aqueux entre ces deux chambres 32, 33, qui 
s'effectuent par le passage restreint 51. 

10 La chambre de regulation 33 communique avec 

1' enceinte 2 par l 1 entree d ! air 4 4 debouchant dans 

lj©nceinte_ 2,_sensiblement au niveau d'une zone de depression 

cr6ee par la rotation de la turbine 12. La chambre de 
regulation 33 communique egalement avec l'exterieur grace & 

15 un conduit d* admission 45 qui permet de faire penetrer de 
l'air dans la chambre de regulation 33, si le niveau d'eau 
est situe sous le conduit d 1 admission 45. 

Mais, en cas de surpression dans l f enceinte 2, meme 
si l'ouverture d f evacuation 28 ou le tube d' evacuation 38 

20 est bouche(e), les gaz brules peuvent s'echapper par le 
conduit d 1 admission 45, quel que soit le niveau de I'eau, 
entre son niveau haut et son niveau bas, dans la chambre de 
regulation 33. Si le conduit d 1 admission 45 plonge sous 
niveau d'eau dans la chambre de regulation 33, les gaz 

25 brules peuvent "buller" et s'echapper. La chambre de 
regulation 33 permet done non seulement de gerer l 1 humidity, 
par l 1 entree d'air frais et plus sec via le conduit 
d' admission 45, en faisant varier le niveau d'eau, mais 
aussi les pressions dans 1' enceinte 2, et ceci sans systeme 

30 mecanique d'ouverture ou de fermeture de conduits. Le 
boitier de regulation 31 permet done de remplir des 
fonctions analogues a des systemes mecaniques, tels que des 
volets, mais presente l'avantage de ne pas pouvoir 
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s'encrasser et se bloquer, conferant ainsi au four selon 
1' invention une securite accrue. 

Une premiere sonde de temperature 46 est placee, 
dans la chambre d'evacuation 32, afin de mesurer la 
temperature des gaz issus de l'ouverture d'evacuation 28 et 
achemines par le tube d'evacuation 38. Une deuxieme sonde de 
temperature 47 est placee dans la chambre de regulation 33 
afin de mesurer la temperature des gaz • arrivant dans 
1- enceinte 2 au niveau de 1' entree d'air 44. La premiere 
sonde 4 6 mesure une temperature representative de celle de 
1- enceinte 2, etant donne. que les remontees d'air frais 
exterieur a cette enceinte 2 sont empechees par le siphon 
29. La deuxieme sonde 47 mesure une temperature 
representative de celle de l'air arrivant par le conduit 

d' admission 45. 

Les premiere 4 6 et deuxieme 47 sondes de temperature 
sont reliees a des moyens de calcul 48 du- taux d'humidit.e 
dans 1' enceinte 2. Le calcul du taux d'humidite daps 
!■ enceinte 2, par les moyens de calcul 48, est realise de 
facon classique a partir par exemple de la difference de 
temperature entre les premiere 46 et deuxieme 47 sondes et 
d'un etalonnage prealable. 

Dans le present mode de realisation, le four selon 
1' invention comporte egalement des moyens de production de 
vapeur 30 adaptes pour fournir de la vapeur dans 1« enceinte 
2. Ces moyens de production de vapeur 30 comprennent, selon 
le present mode de realisation, une colonne d'eau 49 et un 
diffuseur 50. 

La colonne d'eau 49 comporte une reserve d'eau 52 et 
un tube 53. 

La reserve 52 se trouve a 1' exterieur de 1' enceinte 
2. Elle comporte une sortie haute 54 faisant office de trop 
plein et correspondant au niveau maximum de 1'eau dans la 
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colonne 2. Le tube 53 permet 1'ecoulement de l'eau de la 
reserve 52 jusqu'au diffuseur 50. L ! eau se deverse du tube 
53 au niveau du diffuseur 50 par une sortie basse 55. 

Le diffuseur 50 est constitue d'un disque tournant 
5 de maniere solidaire avec l'axe de rotation 21 de la turbine 
12. Le disque diffuseur 50 est situe dans l'espace central 
23 en regard du bruleur 11. Le diametre du disque diffuseur 
50 est sensiblement egal a celui du bruleur 11. Ainsi, le 
bruleur 11 chauffe le disque 50. 

10 L'eau s'ecoulant de la colonne 4 9 au voisinage du 

disque 50, tombe sur celui-ci. Le disque 50 chauffe par le 

bruleur 11 vaporise <?ette_ eau . Une . autre 

partie de l'eau est projetee par le disque 50 et est 
vaporisee dans les f lammes du bruleur 11 . Encore une autre 

15 partie de l'eau, qui n'est ni vaporisee au contact du disque 
50, ni dans les f lammes du bruleur 11, est projetee sur les 
parois" 7, 8, 9 et 10 et en particulier sur la voute 10. 
L'eau projetee sur la voute 10 peut s'6goutter sur le 
plateau superieur, puis grace aux fonds perfores 27, de 

20 plateau en plateau 2 6, vers la sole 9 au niveau de laquelle 
l'eau est recueillie par l'ouverture d 1 evacuation 28. Ainsi, 
on evite la formation d'une peau dessech6e et/ou brulee sur 
les aliments disposes dans les plateaux 26. 

La proportion de l'eau projetee sur la voute 10 peut 

25 etre contrdlee en faisant varier la vitesse de rotation du 
disque diffuseur 50. 

La difference de pression dans la colonne 49, entre 
le niveau maximum et la sortie basse 55, est comprise entre 
5 et 30 mbar. Tant que le niveau d'eau dans la colonne 4 9 

30 est maintenu constant, cette difference de pression demeure 
egalement constante, sauf si la pression dans 1' enceinte 2 
augmente. Tant que la pression dans 1' enceinte 2 reste 
sensiblement egale a la pression a l'exterieur de 1 1 enceinte 
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2, c'est-a-dire la pression atmospherique, le d6bit d'eau 
qui s'ecoule par la sortie basse 55 est sensiblement 
constant. Par centre, si de la vapeur est produite dans 
1' enceinte 2, la pression dans 1' enceinte 2 augmente par 
5 rapport a la pression a l'exterieur de 1' enceinte 2. La 
difference de pression entre le niveau maximum et la sortie 
basse 55 diminue alors et par consequent le debit d'eau qui 
s'ecoule par la sortie basse 55 diminue egalement. La 
colonne d'eau 49 permet done une autoregulation de la 
10 production de la vapeur dans 1' enceinte 2. 

La sortie haute 54. communique avec 1 ' alimentation 
d'eau 34. L'eau s'ecoulant par la sortie haute 54 arrive 
dans le boitier de regulation 31. 

Comme represent6 sur la figure 3, le tube 53 
15 comporte, entre la reserve d'eau 52 et la sortie basse 55, 
urie portion formant un circuit de ref roidissement 56. Ce 
circuit de ref roidissement 56 a une forme de serpent in qui. 
s'6tend, a l'exterieur de 1' enceinte 2, sur une partie de la 
voute 10, au contact de cette derniere. Par exemple, le 
20 serpentin epouse etroitement des gorges, formees par 
emboutissage dans la t61e de la voute 10. 

Ainsi, la voute 10 est refroidie, ce qui favorise la 
condensation d'au moins une partie de la vapeur d'eau 
contenue dans 1' atmosphere de 1' enceinte 2. L'eau condensee 
25 sur la voute 10 peut s'egoutter dans le plateau superieur. 
Comme les plateaux 26 ont des fonds perfores 27, l'eau 
s'egoutte ensuite de plateau en plateau vers la sole 9 au 
niveau de laguelle l'eau est recueillie par l'ouverture 
d' evacuation 28. On 6vite la encore, la formation d'une peau 
30 dessechee et/ou brulee sur les aliments disposes dans les 
plateaux 26. 

En dehors des p6riodes pendant lesquelles le four 1 
sert a la cuisson d' aliments, la colonne d'eau 4 9 peut etre 
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utilisee pour acherainer du detergent au voisinage de la 
turbine 12. Lorsque du detergent s'ecoule par la sortie 
basse 55 , il tombe sur le disque diffuseur 50 , qui en 
tournant avec la turbine 12, autour de I'axe de rotation 21, 
projette le detergent vers les pales 22 de la turbine 12, 
qui elles-memes projettent le detergent en direction des 
parois 7, 8, 9, 10 de 1' enceinte 2 et de la porte 5. Ainsi, 
la quasi-totalite des surfaces des parois 7, 8, 9, 10 de 
l f enceinte 2 et de la porte 5 se trouve recouverte de 
detergent. II est possible d'optimiser la distribution du 
detergent sur ces parois 7, 8, 9, 10, ainsi que sur la porte 

„ en f aisant__ var ler . _la yitesse_ d_e_ro:tatioii„_du.. ..disque- 50 -et~- 
de la turbine 12. 

Selon une variante illustree par la figure 4, la 
premiere sonde 4 6 est placee dans la chambre d' evacuation 32 
de la maniere indiquee ci-dessus mais la deuxieme sonde 47 
est placee, egalement dans la chambre d' evacuation, dans 
l'eau, sous le niveau bas. Ainsi, la premiere sonde 4 6 
mesure une temperature representative de celle de 1' enceinte 
2, comme explique ci-dessus, et la deuxieme sonde 47 mesure 
une temperature sensiblement stable qui peut servir de 
temperature de reference pour la determination du taux 
d f humidity dans 1' enceinte 2. 

Selon une autre variante illustree par la figure 5, 
le circuit de ref roidissement 56 est place en amont de la 
reserve d' eau 52. 

Le deuxieme mode de realisation du four 1 selon 
l f invention est represents sur la figure 6. Selon ce mode de 
realisation, le four 1 selon l l invention est analogue a 
celui decrit en relation avec le premier mode realisation. 
II s'en distingue essentiellement par le fait que le 
dispositif de chauffe 11 est constitue d f une resistance 
electrique au lieu d'un bruleur a gaz. Cette resistance 
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electrique 11 est situee sensiblement a la meme place que le 
bruleur a gaz decrit dans le mode de realisation precedent, 
Cette resistance electrique 11 est eventuel lenient au moins 
en partie situee dans I'espace central 23. Elle remplit 
essentiellement les mercies fonctions que le bruleur a gaz. En 
particulier, elle chauffe le disque diffuseur 50. Selon une 
variante, I'eau de la colonne 49, s'ecoule directement sur 
la resistance. (Dans ce cas, le four 1 selon I'invention ne 
coraporte pas necessairement de disque diffuseur 50) . La 
vapeur alors produite, est aspir6e et repartie dans 
l 1 enceinte par la turbine 12. 

Le troisieme mode de realisation du four 1 selon 
I 1 invention est represents sur la figure 7. Selon ce mode de 
realisation, le four 1 selon 1' invention est analogue a 
celui decrit en relation avec le deuxieme mode de 
realisation. II s'en distingue essentiellement par le fait 
que le disque diffuseur 50 est remplace par un cylindre 
diffuseur 57 et que le dispositif de chauffe 11 e^t 
const itue d f une resistance electrique disposee en couronne 
autour de la turbine 12 . 

Le cylindre diffuseur 57 comporte une paroi 
cylindrique 58 de revolution autour de 1 1 axe de rotation 21. 
Cette paroi 58 est metallique et perc6e de trous 59. L'une 
des deux extremites du cylindre diffuseur 57 est fermee par 
une cloison 60 en forme de disque, perpendiculaire a 1'axe 
de rotation 21. Cette cloison 60 est solidaire de l'axe de 
rotation 21. Elle est centree sur l'axe de rotation 21. Le 
cylindre diffuseur 57 tourne done avec la turbine 12 . 
L 1 autre extr6mite du cylindre diffuseur 57 est ouverte. En 
fait, la sortie basse 55 de la colonne d'eau 49 est situee 
dans le cylindre diffuseur 57. Ainsi, I'eau s'ecoulant de la 
colonne 4 9 est en partie pulverisee par la paroi cylindrique 
58 en rotation. L'eau pulverisee sort par les trous 59 de la 
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parol cylindrique 58 et par l'extremite ouverte du cylindre, 
puis projetee vers les pales 22 de la turbine 12 et vers les 
parois 5, 7, 8, 9, 10 de 1' enceinte 2. L'eau parvenant sur 
la voute 10 peut s'egoutter dans les plateaux 26 et 
5 permettre d'eviter le dessechement des aliments cuits et/ou 
rechauffes dans le four 1. 

De meme, en dehors des periodes pendant lesquelles 
le four 1 sert a la cuisson d' aliments, la colonne d'eau 4 9 
peut §tre utilisee pour acheminer du detergent au voisinage 
10 de la turbine, Ainsi, le cylindre diffuseur 57 assure-t-il 
essentiellement les memes fonctions que le disque diffuseur 
50 decrit en relation avec les modes de realisation 
precedents. 

Le quatrieme mode de realisation du four 1 selon 
15 1' invention est represents sur la figure 8. Selon ce mode de 
realisation, le four 1 selon l 1 invention est analogue a 
celui decrit en relation avec le deuxieme mode de 
realisation. II s'en distingue essentiellement par le fait 
que le dispositif de chauffe 11 est place en couronne autour 
20 de la turbine 12, comme dans le troisieme mode de 
realisation, et que des moyens de chauffage supplementaires 
61 sont places sensiblement en regard du disque diffuseur 
50, afin de chauffer ce dernier. Ces moyens de chauffage 
supplementaires 61 sont const it ues, par exemple, d'une 
25 resistance electrique. 

Le four selon l 1 invention peut "faire I'objet de 
nombreuses variantes sans sortir du cadre de 1' invention. 

Ainsi, selon une variante non representee, 
1' enceinte 2 comporte une face avant et une face arriere, 
30 ouvertes on fermees, chacune par une porte. Dans ce cas, une 
turbine 12 est montee, par exemple, sur au moins une paroi 
laterale 8 et le dispositif de chauffe 11 est placS en 
regard de chaque turbine 12. 
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Selon d'autres variantes, plusieurs turbines 12 
plusieurs bruleurs 11 sont disposes sur une merae paroi. 
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RE VE ND I CAT I ON S 

1. Four pour la cuisson d 1 aliments comprenant une 
enceinte (2) destinee a recevoir les aliments a chauffer et 
5 a contenir une atmosphere de cuisson, cette enceinte (2) 
comportant deux parois horizontales, formant respect ivement 
une sole (9) et une voute (10) , reliees par au moins deux 
parois lat6rales (8) verticales, cette enceinte (2) etant 
fermee par au moins une porte (5) 6galement verticale, et 

10 communiquant avec l'exterieur par une ouverture d' evacuation 
(28) des gaz en surpression dans l'enceinte (2) , 

cjracterise _par _ le jfait qul.il comprejici jane._p.rsmi6ris ..sonda-da. 

temperature (4 6) pour mesurer la temperature des gaz issus 
de 1 1 ouverture d 1 evacuation (28), 

15 2. Four selon la revendication 1, comportant des 

moyens de calcul (48) du taux d 1 humidity dans le four (1) en 
fonction de la temperature mesuree sur la premiere sonde 
(46) . 

3. Four selon la revendication 2, comportant une 
20 deuxieme sonde de temperature (47) pour mesurer une 

temperature de reference, 

4. Four selon la revendication 3, dans lequel le 
taux d'humidite dans le four est realise par les moyens de 
calcul (48) a partir de la mesure des temperatures mesur^es 

25 sur les premiere (4 6) et deuxieme (47) sondes. 

5. Four selon l'une des revendications pr^cedentes, 
comportant : 

- un dispositif de chauffe (11) pour chauffer 
l 1 atmosphere de cuisson, 
30 - une turbine (12), disposee a I'interieur de 

l 1 enceinte (2), pour brasser 1' atmosphere de cuisson 
chauffee par le dispositif de chauffe (11), cette turbine 
(12) creant une zone de depression dans l'enceinte (2), et 
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- une entree d'air (44) debouchant sensiblement dans 
ladite zone de depression de la turbine (12) . 

6. Four selon la revendication 5, comportant une 
chambre de regulation (33), au moins en partie remplie d'un 
liquide dont le volume est adapte pour varier entre un 
niveau haut et un niveau bas, cette chambre de regulation 
(33) communiquant avec l'entree d'air (44). 

7. Four selon la revendication 6, comportant un 
conduit d'admission (45) qui s'etend entre une extremite 
haute et une extremite basse, 1' extremite haute debouchant 
hors de la chambre de regulation (33) et de 1'enceinte (2), 
et 1' extremite basse etant obturee par le liquide, lorsque 
le niveau du liquide correspond sensiblement a son niveau 
haut . 

15 8 . Four selon l'une des revendications 6 et 7, 

comportant une chambre d« evacuation (32), au moins en partie 
remplie d'un liquide dont le volume est adapte pour varier 
entre le niveau haut et le niveau bas, cette chambre 
d' evacuation (32) communiquant avec la chambre de regulation 

20 (33) . 

9. Four selon la revendication 8, comprenant un 
boitier de regulation (31) comportant lui-meme la chambre de 
regulation (33) et la chambre d' evacuation (32), ces deux 
chambres (33,32) constituant des volumes au moins 

25 partiellement s6pares l'un de 1' autre, communiquant entre 
eux par un passage restreint (51) adapte pour laisser 
circuler le liquide entre ces chambres (32,33). 

10. Four selon l'une des revendications 8 et 9, 
comprenant un tube d' evacuation (38) s ' etendant entre 
l'ouverture d' evacuation (28) et une extremite haute (39) 
debouchant, dans la chambre d' evacuation (32) au-dessus des 
niveaux haut et bas du liquide. 

11. Four selon la revendication 10, comportant une 
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cheminee (40) s'etendant entre une premiere extremite (41) 
communiquant avec l'exterieur de la chambre de regulation 
(32) et une deuxieme extremite (42) arrivant au-dessus du 
niveau haut du liquide, cette deuxieme extremite (42) 
5 laissant les gaz en surpression dans 1 ' enceinte (2) 
s'echapper, via le tube d*6vacuation (38). 

12. Four selon l'une des revendications 9 a 11, dans 
lequel la deuxieme sonde de temperature (47) est placee dans 
le boltier de regulation (31) au-dessous du niveau bas du 

10 liquide. 

13. Four selon l'une des revendications 8 £ 12, dans 
lequel la premiere sonde de temperature (46) est placee dans 
la chambre d 1 evacuation (32) au-dessus du niveau haut du 
liquide. 

15 14. Four selon l'une des revendications precedentes, 

comportant des moyens de production de vapeur (30) adapt es 
pour fournir de la vapeur dans l 1 enceinte (2). 
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